
Viaggio di primavera

Caseifico di Vyscemir, inaugurazione

Nel caldo improvviso, quasi estivo, di un pomeriggio di sole si è compiuta  il 29 aprile la cerimonia dell’inaugurazione del caseificio aziendale di Vyscemir, nella Provincia di Rechitza. 

Presenti le autorità bielorusse, il Senatore della Repubblica, Prof. Viktor Averin, il Vice Presidente del Comitato Esecutivo della Provincia di Recitsa, Dott. Vitaly Athamanciuk, il Direttore della Cooperativa di Recitsa, Sig. Nikolai Dubin, oltre al Presidente del Kolkotz Frunte, nel territorio del quale si trova il caseificio, e i membri della Giunta di Smile con alcuni Capigruppo partecipanti al viaggio in Belarus, si è dato ufficialità alla realizzazione della struttura.

Era presente la Responsabile dei Corsi dell’ Istituto Lattiero Caseario e delle Tecnologie Alimentari di Moretta, la Dr. Emilia Brezzo, e la sua partecipazione al viaggio è stata per noi particolarmente significativa per l’importanza che riveste  la formazione professionale nella realizzazione di un progetto che prevede poi l’impiego duraturo di operatori specializzati.

E’ significativo come  Ivan Savinok, il primo tecnico casaro formato in Italia presso l’Istituto di Moretta, avesse già iniziato in mattinata la lavorazione di 300 litri di latte per poi procedere, sotto l’occhio attento dei presenti, all’ultimazione delle fasi di lavorazione culminate  verso le ore 16 nella produzione delle formaggette fresche da assaggiare con grande piacere.

Il locale ristrutturato e attrezzato completamente si  presenta sufficientemente ampio, luminoso,  con   un lay-out della linea di produzione adeguato e commisurato alle esigenze attuali: la cella frigorifera appare forse sovradimensionata ma è stata voluta particolarmente ampia in previsione di un incremento delle produzioni che dovrebbe  poi verificarsi negli anni a seguire.

Davanti alle telecamere della locale televisone si sono succeduti gli interventi delle Autorità locali e dei Dirigenti di Smile ed è stata applicata la targa identificativa del progetto nella quale sono riportati i maggiori partners dell’operazione.

La Comunità Montana della Valsesia, in qualità di Ente promotore del progetto, l’Assessorato alla Cooperazione Internazionale della Regione Piemonte, la Provincia di Vercelli, l’ Agenform - Istituto Lattiero Caseario e delle Tecnologie Alimentari di Moretta, la Società di Medicina Veterinaria Preventiva - S.I.Me.Ve.P., l’ Associazione Senza Confini di Pinerolo si sono unite tutte a Smile nello sviluppare il progetto e a sostenere la sua realizzazione durante il periodo 2006 - 2009.
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Non possiamo dimenticare i partners iniziali che, nella fase prima di progettazione, si sono impegnati a garantire ognuno con i propri mezzi la futura messa in opera della struttura: il Caseificio Cerri di Buronzo, il Consorzio delle Bonifiche delle acque di Biella e Vercelli, il Comune di Verrone,  quello di Pray, l’ ASL di Vercelli - Servizio Veterinario, la Ditta Bonan e poi anche le famiglie singole che con grande generosità hanno contribuito a garantire parzialmente la copertura economica delle spese.

Ci aspetta ancora un grande lavoro, forse più defilato, ma essenzialmente importante perchè si tratta di affiancare gli operatori del caseificio con nostri tecnici specialisti, con lo scopo di consigliarli nelle scelte ed eventualmente indirizzarli verso la giusta direzione.

I rapporti istituzionali tra le Autorità  Bielorusse e Smile consentono però di guardare con fiducia al futuro e certo non mancherà il nostro impegno nel garantire aiuto di tipo professionale e scientifico.

Come ho voluto scrivere nel discorso inaugurale, finalmente è arrivato il giorno tanto atteso, il momento che sembra non giungere mai e proprio per questo ancora più emozionante ed intenso: grazie a tutti voi per la fiducia e per l’aiuto fornito in tutti questi anni! 

 Progetto Sicurezza Alimentare

Smile, con il progetto  “ Sicurezza Alimentare “,  presentato dal Comune di Casalborgone e pensato dalla nostra associazione assieme ai suoi partners ( Istituto Lattiero Caseario e delle Tecnologie alimentari di Moretta , Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Piemonte Liguria e Valle d’ Aosta, Società di Medicina Veterinaria Pubblica, ecc ) ha partecipato al Bando della Regione Piemonte per la Cooperazione decentrata in Paesi in via di sviluppo  per l’anno 2008.

Questo progetto prevedeva nella  sua fase iniziale la sua presentazione alle Autorità Bielorusse e, infatti, il giorno 30 aprile nella città di Recitsa, prima nella sede del Comitato Esecutivo della Provincia di Recitsa, alla presenza del Vice Presidente Dott. Vitaly Athamanciuck e poi nella Scuola Superiore di Agraria, Zootecnia e Veterinaria davanti allo staff dirigenziale è stato possibile darne ufficialmente inizio.
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Siamo stati accolti dai ragazzi schierati nel piazzale antistante la Scuola,  alcuni di loro in costumi tradizionali e, rivolgendo un particolare benvenuto e ringraziamento alla Dott. Emilia Brezzo, Responsabile dei Corsi delll’ Istituto Lattiero Caseario, la Vice Preside Prof. Vera Katoch ci ha introdotti nel suo complesso scolastico.

La Scuola di Recitsa è da anni un partner tecnico dei progetti a sfondo zootecnico che Smile realizza e, in modo particolare, nella selezione dei ragazzi bielorussi neo diplomati ( formazione professionale dopo 3 anni di studio oppure specialistica dopo 5 anni ) da inviare a Moretta per frequentare i corsi specialistici della lavorazione del latte e della carne. L’idea del progetto è quello di formalizzare questo rapporto di collaborazione tra i 2 Istituti, quello bielorusso e quello italiano, arrivando in seguito al riconoscimento in Bileorussia del titolo di studio acquisito in Italia: unire l’aspetto formale ( un diploma riconosciuto ) all’effettiva esigenza di avere nel loro Paese esperti nelle lavorazioni degli alimenti, è lo stimolo che ci spinge a lavorare con impegno a questo progetto.
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Molto significativo è stato l’intervento del giovane Ivan Savinok, formato come tecnico casaro in Italia, già diplomato della Scuola di Rechitsa, adesso prossimo alla laurea in medicina veterinaria e primo degli operatori del caseifico di Vyscemir.

Il progetto prevede anche che alcuni esperti italiani del settore alimentare, veterinari, e biologi si rechino nella Scuola di Recitsa per tenere brevi corsi di formazione rivolti ai docenti e algli studenti sui temi della sanità veterinaria pubblica e su quelli della prevenzione.
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